INGELAS ÄPPELPAJ
Äpplen
100 g 
margarin (EJ smält)
1 dl 
strösocker

1 dl
mjöl

1 dl 
havregryn (ev lite mer)


kanel

Dubbel sats göras om man önskar mer ”deg”.
UGN:
175 grader

TID:
ca 15-20 minuter

· Blanda alla ingredienser ordentligt i en bunke.
· Om det behövs, tillsätt mer havregryn.
· Skala och skiva äpplen.
· Smörj en pajform.

· Lägg äpplen längst ner.

· Varva sedan deg och äpplen.

· På det översta lagret äpplen, strö på kanel.

· Avsluta med deg överst.

· Grädda i ugnen.

· Servera med glass, grädde eller vaniljsås.

