ZUCCINI- OCH RÄKSOPPA 

4 pers

2 
medelstora zuccini (ca 1 kg)
1-2 msk
smör

3 dl 
grönsaksbuljong

5 dl
matgrädde
0,5 tsk
salt

1 krm
svartpeppar

2 msk 
finhackad dill

2 tsk 
citronsaft

Räkor till servering

· Skala zuccinin och skär i skivor.

· Fräs skivorna i smöret i en gryta. 

· Tillsätt buljongen, mjölken och grädden. Koka i 15-20 minuter.

· Mixa detta. 

· Smaksätt med saltet och pepparn.

· Tillsätt dillen och citronsaften.

· Servera med räkor, antingen i respektive sopptallrik, eller i en skål bredvid. Garnera ev med en dillkvist.

