VÄSTERBOTTENPAJ 

4-6 pers

Pajdeg
150 g
margarin (mjölkfritt)
3 dl
vetemjöl
1-2 msk
vatten
UGN: 225 grader

TID:  5 minuter
· Blanda alla ingredienserna till pajdegen, går bra i matberedare. 

· Låt den ligga svalt ca 1 timme. 
· Klä en pajform med deg.
· Nagga med gaffel.

· Grädda pajskalet.

Fyllning

400 g
lagrad västerbottenost
2
ägg

3 dl
matgrädde (lactosfri)

salt, peppar

UGN: 225 grader

TID:  35-40 minuter

· Riv osten grovt och blanda ihop med grädden och de vispade äggen.
· Krydda med salt och peppar.

· Hälls smeten i pajskalet.

· Grädda i ugnen tills äggstanningen stelnat och fått färg.

