JENNYS VARMA POTATISSALLAD
1 kg
potatis
1 dl
matolja
1 msk
vitvinsvinäger
1 msk
vatten

0,5 tsk
salt
1 krm
svartpeppar

gräslök


körsbärstomater


färsk sparris

UGN:
225 grader

TID:
25-30 minuter

· Skala potatisen och skär den i tärningar. 

· Kör potatisen i ugnen tills den blir klar.

· Blanda ihop matolja, vinäger, vatten, salt och peppar i en skål.

· Koka sparrisen tills den blir lagom mjuk.

· Dela körsbärstomaterna på mitten.
· Hacka gräslöken.

· När potatisen är klar, ta den ur ugnen och häll på matoljeblandningen och rör runt.
· Ha sedan i gräslöken, sparrisen och tomaterna och blanda noga.

· KLART ATT SERVERA!
