LOTTAS TACOPAJ
Pajdeg

4 dl 
vetemjöl
0,5 tsk 
salt
2 tsk 
bakpulver
50 g 
margarin
1,5 dl 
mjölk

UGN:
225 grader

TID: 
10 minuter

· Blanda och låt stå ett tag innan utbakning. 
· Baka ut i smord form och nagga med gaffel. 

· Låt gärna stå i frysen någon timme innan gräddning.

· Grädda i ugnen.

Fyllning 1

500 g 
köttfärs
1 
hackad gul lök
1 påse 
tacomix
1 dl 
vatten

· Steks och lägges i det förgräddade pajskalet.

Fyllning 2

4 st 
hackade tomater
1 
hackad gul lök
7-8 
fefferoni
2 dl 
creme fraiche (vanlig)
4 msk 
majonnäs
2 dl 
riven ost

UGN: 225 grader

TID: 10-15 minuter

· Blandas och lägges över köttfärs-fräset.
· Grädda i ugnen. 

