GUNILLAS SOCKERKAKA

2 ägg

2 dl
strösocker

2 tsk
vaniljsocker

2,5 dl
mjöl

1 tsk
bakpulver

75 g
smält margarin

1 dl
vatten

UGN:
175 grader

TID:
40 minuter

· Smält margarinet. 

· Vispa ägg och strösocker poröst. 

· Blanda mjöl, vaniljsocker och bakpulver i en skål. 

· Tillsätt vattnet i det smälta smöret. 

· Vispa sedan allt samman till en jämn smet.

· Häll upp i en smord och bröad form, ca 1,5 liter.

