VÅR EGNA SMÖRGÅSTÅRTA

12 skivor
landgångar  


Röra 1:

2 paket
bredbar leverpastej

2-3 dl
vispgrädde


bostongurka

Röra 2:


hackad rökt skinka

1 burk
creme fraiche med paprika-chili smak

Garnering:

Ca 5 dl 
creme fraiche

Ca 3 dl
gräddfil


majonnäs (efter behag)

förslag:
körsbärstomater


gurka


skivbar leverpastej


rullad skinka


ev rullad ost

· Skär bort kanterna på alla landgångar.

· Smöra dem.

· Blanda rörorna var för sig och smeta emellan lagrena (1 röra/lager).

· Smeta sedan på ”garneringsröran” överst och runtom.

· Garnera med önskade smarrigheter.

Den blir godare om den får stå 1-2 dagar innan man äter den. 

OBS ! Häll inte på ”garneringsröran” + tillbehören förrän den dag den skall ätas.

