PAPRIKA CHILI KYCKLING
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Kycklingfiléer (ca 1 per person)

Paprika/chili creme fraiche

Salt

Citronpeppar

Timjan
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· Skär kycklingfileérna i mindre bitar.

· Krydda med citronpeppar och timjan (torkad på burk) efter smak. 

     (Ganska mycket timjan!).

· Stek kycklingbitarna.

· Häll på creme fraichen och låt koka upp så det blir varmt.

[image: image4.wmf]Servera med färsk pasta (gärna ”bandspaghetti”).
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