KARINS MUFFINS

2 ägg

1,5 dl
strösocker

1 tsk
vaniljsocker

1 tsk
bakpulver

2 dl
mjöl

0,5 dl
mjölk

50 g
smält margarin

UGN:
200 grader

TID:
10-12 minuter (i mitten)

· Smält margarinet. 

· Vispa ägg och strösocker poröst. 

· Blanda mjöl, vaniljsocker och bakpulver i en skål. 

· Tillsätt mjölken i det smälta smöret. 

· Vispa sedan allt samman till en jämn smet.

· Häll upp muffinsformar. 
· Ha gärna i t ex hackad choklad eller frukt eller bär i muffinsformen för smaksättning.

