LINDAS KOKOSKAKA
4
ägg
5 dl
strösocker

150 g
smält margarin

3 dl
vetemjöl

6 msk
 kakao

2 tsk 
vaniljsocker

2 krm 
salt

UGN: 200 grader

TID: ca 12 minuter

· Blanda alla ingredienser med elvisp.
· Lägg bakplåtspapper i en långpanna och smörj pappret lite grann, strö ev på lite ströbröd.

· Grädda i mitten av ugnen.

Glasyr

200 g
kokos

1 dl
sirap

1,5 dl
grädde

6 msk
margarin

2 dl
strösocker

· Blanda allt i en kastrull och låt sjuda i ca 5 minuter.

· Ta ut kakan ur ugnen och bred på smeten.

· In i mitten av ugnen i 10 minuter till, eller tills man ser att den är ljusbrun.

