CATHRINES KNÄCKIGA RABARBERPAJ
500 g
rabarber (går att ersätta med t ex äpplen)
150 g
margarin
0,5 dl
ljus sirap
1 dl
grädde
· Skär rabarberna i små bitar och lägg dem i botten på en ugnsfast form.

· Strö ev på lite socker.

· Smält margarinet och blanda i sirapen och grädden, dra av från plattan.

UGN:
175 grader

TID:
ca 25-30 minuter

2 dl 
vetemjöl
2 dl
havregryn

2 dl
strösocker

1 tsk
bakpulver

· Blanda ihop torrvarorna i en separat skål.

· Häll sedan över vätskeblandningen och rör om noggrannt.

· Bred smeten över rabarberna.

· Grädda i ugnen, tills pajen fått en gyllenbrun och knäckig yta.

· Servera med vaniljglass, vaniljsås eller vispgrädde.
