KAVIARBAKAD TORSK 
(4 pers)
600 g
färska / eller tinade torskfileér
1
gul lök
4 msk
kaviar

2 dl
creme fraiche

UGN:
225 grader

TID:
ca 20 - 25 minuter

· Dela torsken i portionsbitar. 

· Lägg dem i en ugnsfast form.

· Skala och finhacka löken.

· Blanda löken och kaviaren i creme fraichen.

· Bred blandningen över fisken.

· Stek i mitten av ugnen.

