ELINORS KARDEMUMMAKAKA
5 dl
vetemjöl
2 dl 
strösocker

2 tsk 
bakpulver

2 tsk
hackad kardemumma

125 g
margarin

1
ägg

1,5 dl
mjölk


pärlsocker

UGN:
175 grader

TID:
ca 30 minuter

· Smält margarinet.
· Blanda alla torra ingredienser i en bunke.

· Vispa ägget med mjölken.

· Blanda ihop mjölblandningen med smöret och ägget och mjölken.

· Bred ut i en smord och bröad form.

· Strö över pärlsocker.

· Grädda långt ner i ugnen.

