GLUTENFRI PIZZA (4 st eller 1 stor)
5 dl
vatten eller mjölk
50 g
jäst
50 g
mjölkfritt margarin eller 0,5 dl olja
1 msk 
socker

1 tsk
salt
14-15 dl
Lailas glutenfri mjölmix

UGN:
250 grader

TID:
10-12 min
· Smula ner jästen i en bunke.

· Smält fettet och tillsätt vatten eller mjölk.
· Värm till ca 37 grader.

· Lös upp jästen i lite av degspadet.
· Tillsätt resten av degspadet, socker och salt. 

· Blanda i det mesta av mjölet. Spara lite till utbakningen.
· Arbeta degen blank och smidig.
· Låt jäsa i 20 minuter.
· Ta upp degen på lätt mjölat bord och knåda den.
· Baka ut den på en ugnsplåt.
· Täck med plastfolie eller bakhandduk och låt jäsa i 30 minuter.

· Garnera med tomatsås och valfria tillbehör.
· Grädda pizzorna mitt i ugnen i 10-12 minuter.
