FOCCACIABRÖD
6 dl 
vatten
50 g 
jäst
2 tsk 
salt
0,5 dl 
olivolja

1,5 l 
vetemjöl special
0,5 msk 
rosmarin
urkärnade oliver svarta eller gröna
Ca 50 g 
tärnad fetaost
flingsalt

UGN: 225 grader

TID: ca 10 minuter

· Blanda och lös upp jäst i fingervarmt vatten, tillsätt oljan.
· Blanda i saltet och mjölet, det blir en ganska kladdig deg. 
· Låt jäsa under bakduk i 30 min. 
· Häll ut degen i en smord långpanna (går även bra att använda bakplåtspapper i pannan). 
· Tryck ut degen och pensla med olivolja. Stoppa ner oliver och fetaost i degen, strö sedan över rosmarin och flingsalt. 
· Låt jäsa ytterliggare i 30 min under bakduk. Grädda tills brödet fått fin färg.

