FINA MINI SEMLOR (LAKTOSFRIA)
50  g
jäst
2 dl
matgrädde(laktosfri)
3 
äggulor
3,5 msk
socker
125 g
margarin

7 – 7,5 dl
mjöl
1
ägg till pensling

UGN:
250 grader

TID:
ca 5 - 8 minuter

· Blanda jästen med lite av matgrädden. 

· Smält margarinet och häll i resten av grädden värm till fingervarmt.

· Rör ner sockret och äggulorna så att sockret smälter.
· Blanda mjölet så att den blir en jämt deg.

· Låt degen jäst 30 min under bakhanduk.
· Rulla till lagom stora bullar. Cirka 20 st.

· Lägg bullarna på en plåt och låt jäsa ytterligare 30 min under bakhanduk. 

· Pensla bullarna med ägg och grädda i ugnen. 
