CHOKLADSNITTAR MED PÄRLSOCKER
2,25 dl
vetemjöl

1 dl
strösocker

100 g
mjölkfritt margarin

2 msk
kakao
1 tsk
bakpulver
1
äggula

1
äggvita


pärlsocker till garnering
UGN:
200 grader
TID:
10 minuter

· Blanda ihop alla ingredienser till en jämn massa, antingen för hand eller med matberedare.
· Dela degen i 3 och rulla till längder.
· Lägg längderna  på en bakplåtsklädd plåt och platta till dem.

· Pensla dem med äggvita och strö pärlsocker över.

· Grädda i ugnen.

· Skär i ca 2 cm breda bitar medan de ligger kvar på plåten.

· Låt svalna.
