NETTANS CHOKLADKLADDKAKA

100 g 
smält margarin

2,5 dl
strösocker

2 ägg

1,5 dl
mjöl

4 msk
kakao

1,5 tsk 
vaniljsocker

· Blanda allt detta till en jämn smet.

· Häll upp i lagom form, t ex pajform.

· Grädda i ugnen.

UGN:
175 grader

TID:
30-35 minuter

GLASYR

1,5 dl
vispgrädde (ovispad)

1,5 dl
strösocker

1,5 msk
sirap

3 msk 
kakao

75 g
smör (ej smält)

· Koka i 15 minuter. 

· Tag av från plattan och blanda i smöret.

· Låt kakan kallna innan du häller på glasyren.

