SARIS BROWNIES
400 g
smör
400 g
choklad (blockchoklad eller mörk choklad)
8
ägg
4 tsk
vaniljsocker
4 tsk
bakpulver

2 krm
salt
6 dl
vetemjöl
UGN:
175 grader

TID:
ca 25 minuter

· Smält smöret, ta av kastrullen från plattan och bryt ner chokladen och låt den smälta i smöret.
· Vispa ägg och socker poröst.

· Blanda sedan i de torra ingredienserna.

· Rör sist ner choklad/smörblandningen.

· Grädda i en smord och bröad långpanna.

