BÄR PÅ HAVREBOTTEN
125 g
margarin

0,5 dl
farinsocker

2 dl
havregryn

2 dl
vetemjöl

Fyllning:

2,5 dl
Kelda vaniljsås/visp

0,5 l
färska bär

UGN:
200 grader

TID:
ca 15 minuter

· Smält margarinet.

· Ta det från värmen och rör ner socker, havregryn och mjöl.

· Häll smeten i en pajform. 

· Platta till degen och tryck upp den på kanterna.

· Grädda i mitten av ugnen. 

· Låt den kallna.  

· Vispa vaniljsåsen och klicka ner i pajskalet.

· Strö över bären.

