LINDAS FRUKOSTBULLAR

Ca 50 st = Dubbel sats

2 pkt
jäst för söta degar

1 l
röd mjölk

1 tsk
salt

4 msk
ljus sirap

2 
ägg

100 g
smält margarin

Blandas väl.

13-14 dl
vetemjöl (2-3 dl kan bytas ut mot vetekli !)

UGN:
225 grader

TID:
ca 10 minuter

· Blanda allt detta och låt degen jäsa i bunken under fuktig handduk i 

10 minuter.

· Blanda i 2 tsk bakpulver.

· Arbeta degen smidigt.

· Baka ut till små bullar, som golfbollar ungefär, ca 50 st.

· Jäs på plåt i 30 minuter.

· Pensla med ägg och strö över vallmofrön.

· Grädda i mitten av ugnen i ca 10 minuter.

